
Analysis

pH   / TA  g/l / Residual Sugar  g/l

Tasting Note

빛나는 자주색상을 띠며 숙성될수록 짙은 루비빛으로 변화합니다. 딸기, 
체리, 블랙커런트, 블루베리와 같은 작은 과일의 향이 풍부하게 올라오며
뒤이어 자두잼, 후추향이 곁들여집니다. 입안에서는 매우 활기차며 구조
가 잘 잡혀있으며 부드러운 와인입니다. 
Young할 때는 약간 차게 마시는 것이 좋습니다. 

Food Fairing

야채 샐러드, 모듬전, 치킨, 생선요리

Producer Region Style Varietal Vintage

Domaine 
Patrick Pestre

France, Bourgogne Dry Red Pinot Noir 2022

당도 산도

탄닌 바디

Alcohol Serving 
Temperature

Cellaring Organic & 
Vegan

Awards

12.5% 12°- 14°C Vivino: 4.0 based
on all vintages

Vinification

수확한 포도는 선별하여 줄기를 제거한 후 탱크에 넣어 3-5일 저온 침용을 거친
다음 8-14일 동안 발효합니다. 발효 후 압착하여 스테인레스 스틸 탱크 또는 오
크통(10% New)에서 젖산 발효를 합니다. 빈티지에 따라 9-12개월간 숙성합니다. 

Winery & Wine

도멘 파트릭 페스트르는 파트릭 페스트르가 Beaune 와인 고등학교를 졸업한 후 와인업계에 종
사하며 1992년 오뜨 꼬뜨 드 본에 설립한 와이너리입니다. 30여년간 와이너리의 포도밭은 15헥
타르로 늘어났으며 부르고뉴의 주요 AOP 와인들을 생산하고 있습니다. 두 아들이 함께 일하는
가족 와이너리로 우뚝 자리잡았습니다. 

“활기차며 부드러운 부르고뉴의 피노 누아’ 

Domaine Patrick Pestre Bourgogne  Pinot Noir

도멘 파트릭 페스트르 부르고뉴 피노 누아
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