
Analysis

pH   / TA  g/l / Residual Sugar  35g/l

Tasting Note

연한밀짚노란색의색상을띠며은은하고신선한 과일향이기분좋은넌알코올
와인입니다. 균형이잘잡혀있으며 법적, 종교적으로알코올이제한되는경우에
라도누구나안심하고이와인을즐길수있습니다. 

Food Fairing

닭고기돼지고기와같은흰색고기, 생선

Producer Region Style Varietal Vintage

Cantine Sgarzi Emilia Romagna Semi-Dry, Non-
Alcohol wine

White grapes Non-vintage

당도 산도

탄닌 바디

Alcohol Serving 
Temperature

Cellaring Organic & 
Vegan

Awards

<0.5% 10°- 12°C 5 years Vegan Friendly

Vinification

수확한포도를스테인레스스틸탱크에서발효시킨후 ‘진공회전컬럼시스템(Vacuum Spinning 
Column System)으로알코올을제거합니다. 설비에많은투자가 필요한이시스템은낮은온도에서
알코올을제거할수있어와인의고유한맛과향을효과적으로보존할수있습니다. 
알코올을제거한와인에와인머스트(신선한포도를파쇄한발효전원료), 물과천연향을
혼합하여생산합니다. 

Piccola Mia White

피콜라미아화이트

Winery & Wine

깐티네스가르지루이지는이태리에서가장부유한지역인에밀리아로마냐에위치한와인생산자입
니다. 1933년루이지스가르지가아름다운도시, 볼로냐의외곽에위치한 ‘슬로우시티’ 인증도시인
Castel San Pietro Terme 에와이너리를설립한이래현재 4대째가족이운영하고있습니다.

깐티네스가르지는지속가능농법, 유기농법으로포도밭을재배하며 DOC, DOCG와인뿐아니라넌알
콜와인의선두주자이기도합니다. ‘와인은결국감성적이고문화적인제품’이라는철학으로새로운
문화에대한개방성신흥시장의요구사항을충족하는창의성을발휘하여커다란성공을거두고있
습니다. 

‘피콜라미아’는 ‘나의귀여운여인’이라는뜻입니다. 술을못마셔도, 운전걱정없이언제어디서나즐
겁게즐길수있는넌알콜와인입니다. ‘혼자, 또함께즐길수있는세상걱정없는와인＇


