
Analysis

pH   / TA  g/l / Residual Sugar  g/l

Tasting Note

은은한 황금빛이 감도는 옅은 노란색을 띱니다. 향에서는 패션프루트와 망고의 이국적인
과일 향이 먼저 올라오며, 이어 흰 과육의 과일, 복숭아의 섬세한 아로마가 조화를 이룹니다. 
입안에서는 잘 익은 과일의 풍성한 풍미와 부드러운 질감이 느껴지며, 상쾌한 거품이 균형을
이루어 산뜻하고 우아한 마무리를 선사합니다.

Food Fairing

차갑게 칠링하여 식전주(Apéritif) 또는 식사 후 가볍게 즐기는 와인으로
추천

Producer Region Style Varietal Vintage

Divin France, Loire Non-Alcohol 
Sparkling

Sauvignon blanc

당도 산도

탄닌 바디

Alcohol Serving 
Temperature

Cellaring Organic & 
Vegan

Awards

0.0% 8°- 10°C Vegan

Vinification

루아르 밸리(Loire Valley)에서 재배한 소비뇽 블랑으로 생산합니다. 풍부한 아로마와 뛰어난 당도
및 산도의 균형을 갖춘 포도를 엄선하여, 탈알코올 공정에 가장 적합한 베이스 와인을 만듭니다. 
고품질의 무알코올 와인은 높은 기술력과 풍부한 경험을 필요로 하며, DIVIN은 저온 진공 증류
(Vacuum Distillation) 방식을 적용하여 원래 와인의 품질과 특성을 최대한 유지하면서 알코올을
제거합니다. 먼저 휘발성 아로마 성분과 일부 알코올을 분리한 후, 두 번째 증류 공정을 통해 남
아 있는 알코올을 제거합니다. 이후 분리해 두었던 향 성분을 다시 블렌딩하여 Sauvignon Blanc 
특유의 신선하고 과일 향을 그대로 살린 0.0% 무알코올 와인을 완성합니다. 마지막으로 CO₂를
첨가하여 상쾌하고 생동감 있는 스파클링 와인으로 완성합니다.

Winery & Wine

DIVIN은 프랑스 루아르 지방의 대표 와인 생산자인 빌부아(Villebois)가 2018년 개발한 프리미엄 무
알코올 와인 브랜드입니다. 수년간의 연구개발과 전통적인 와인 양조 기술을 바탕으로, 와인의 본
연의 향과 풍미를 최대한 유지하는 독자적인 탈알코올 공정을 적용하여 고품질의 무알코올 와인을
생산하고 있습니다. DIVIN은 단순한 와인 대체 음료가 아닌, 고급 와인과 가장 가까운 경험을 제공
하는 프리미엄 무알코올 와인을 목표로 하고 있으며, 엄선된 루아르 밸리의 포도와 현대적인 기술
을 결합하여 뛰어난 품질을 구현하고 있습니다.

Origine Collection : DIVIN이 생산하는 오리진 컬렉션은 스틸, 스파클링, 스파클링 블러시 로제
등 세 가지 스타일의 Sauvignon Blanc을 비롯해 Chenin Blanc, Rosé, Pinot Noir까지 다양한 품
종으로 구성된 알코올 0.0% 무알코올 와인 컬렉션입니다.  

Divin Origine Sauvignon Blanc Non-Alcohol Sparkling

디뱅 오리진 소비뇽 블랑 무알콜 스파클링

영국 Alcohol Change UK: 
전문테이스팅평가에서
5점만점에 5점


