
VILLABELLA Soave Classico

빌라벨라 소아베 클라시코

Vinification

모든양조과정은포도자체의과일향과꽃향을이끌어내는데중점을두기때문
에저온침용후매우부드럽게압착합니다. 16-18도로맞춘탱크에서발효하며
숙성도온도조절이되는스테인레스스틸탱크에서합니다. 병입후숙성기간
을거친후출시합니다. 

Analysis

pH     / TA     g/l / Residual Sugar 6g/l

Tasting Note

연한 초록빛이 살짝 감도는 볏짚 노란색으로 딱총나무와 아카시아 꽃향, 아
삭하고 싱싱한 사과향이 풍부하게 느껴지며 미네랄의 향이 섞여 올라옵니다.
입안에서는 꽃과 과일의 진하고도 강한 풍미가 방금 코에서 맡았던 향들을
되새기게 됩니다. 이 지역 와인의 특징인 섬세한 미네랄의 터치가 여운에 남
습니다. 

Food Fairing

햄, 살라미와 같은 샤퀴터리, 프로슈토 멜론, 생선, 게, 새우등 해산물
여름에 시원한 아페리티프로 완벽한 와인

Producer Region Style Varietal Vintage

Vigneti 
Villabella

Italy, Soave
Classico DOC

Dry White Garganega, 
Trebbiano di 
Soave

2020

Winery & Wine

빌라벨라는 이태리 베로나에 Cristoforetti 와 Delibori, 두가문이 1971년 설립한 Cristoforetti 
Delibri 그룹의 와이너리입니다.  와이너리 소유의 포도밭, 토착 포도 품종, 오랜 전통, 패밀리
비즈니스, 2000년 부터 시작된 유기농법, 2015년 부터 유기농 와인생산이 이 가족 회사의 특징
입니다. 
한정 수량 생산하는 Villa Cordevigo도 빌라벨라에 속한 와이너리입니다.

완벽한 여름와인, 기분 좋은 시간을 예약하는 상큼하고 향기로운 화이트 와인

당도 산도

탄닌 바디

Alcohol Serving 
Temperature

Cellaring Organic  & 
Vegan

Awards

12.5% 10°-12°C Vivino: 3.5


	슬라이드 1

