
Analysis

pH 2.97 / TA  5.4g/l / Residual Sugar 7.1g/l

Tasting Note

밝고연한레몬빛을띠며고운거품이지속적으로올라옵니다. 상큼한시트러스와열대과일향
이풍부하게올라오며,뒤이어브리오슈와페이스트리의고소한향이은은하게
어우러집니다. 배, 살구, 복숭아같은과일풍미가부드럽게퍼지며, 깔끔하면서도
균형잡힌맛이기분을돋구어줍니다. 섬세한거품과적당한산도가어우러지고 상쾌한
피니시를선사합니다.

Food Fairing

식전주, 스시, 회, 생선 요리, 화이트 미트.  양고기

Producer Region Style Varietal Vintage

Barcelona
Brands

Spain, Catalonia, 
Penedes

Dry White 
Cava

30% Xarel·lo, 30% Macabeo, 
30% Parellada,
10% Chardonnay

N.V.

당도 산도

탄닌 바디

Alcohol Serving 
Temperature

Cellaring Organic & 
Vegan

Awards

11.5% 6°- 8°C Organic, Vegan

Vinification

지중해를내려다보는해발 250-750m 언덕의포도밭에서생산하며포도나무의평균수령은 12-25
년입니다. 손수확한포도는 14-16도의온도로스테일레스스틸탱크에서발효하며 2차발효는병
안에서이루어집니다. 샴페인제조방식과동일합니다. 14-16개월간앙금위숙성을합니다. 

Winery & Wine

Barcelona Brands는스페인을대표하는와인산지의개성과전통을현대적으로해석하는와인을생
산합니다. 카탈루냐를중심으로스페인각지역의우수한생산자들과협업하며, 지역고유의품종
과스타일을살린와인을선보이고있습니다. 전통을존중하되현대적인감각을더하며스페인와
인의매력을보다친근하고접근하기쉬운방식으로전달하는것을목표로합니다. 
Masia는카탈루냐의페네데스(Penedès)지역에서샴페인과동일한전통방식(Método Tradicional)으
로생산하는 Cava 브랜드입니다. ‘Masia’는카탈루냐전통농가를의미합니다. 카탈루냐의역사와
와인문화에뿌리를두고토착품종을중심으로신선함과균형잡힌구조의 Cava를선보이고있습
니다. 일상속작은즐거움부터축하의순간까지, 언제어디서나편안하게즐길수있는스파클링와
인입니다.

식전주부터식사후까지, 다양한요리와가볍게즐길수있는올라운드카바

Masia Gran Cuvee Brut

마시아그랑꾸베브룻


